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Abb. 2 & 3 Montage Fleischwolf

1  Stopfer 5  Wendel 10 Verschlussring

2 Filtablett 6  Messer 11 Wurstaufsatz

3 EinfUllstutzen des 7 3 Fleischmessersieben 12 Platzchenaufsatz
Wendelgehduse 8 4 Pasta Aufsatze 13 Schiene fUr Pl&tzchen

4 Silikonring 9 Wurstaufsatzadapter
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Allaemeine Sicherheitshinweise

1.

Bitte lesen Sie die Informationen und Sicherheitshinweise in dieser Bedienungsanleitung
sorgfdltig und grindlich durch, bevor Sie die Kilchenmaschine zum ersten Mal verwenden.

Das Gerat darf nur fir den vorgesehenen Zweck verwendet werden und ist nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Stellen Sie sicher, dass die Spannungsversorgung auf dem Typenschild der Netfzversorgung
entspricht. Das Typenschild ist auf der Unferseite des Motorblocks zu finden. Bevor Sie die
Multi-Kichenmaschine an das 220V-Netz anschlieBen, stellen Sie sicher, dass das Gerdt
ausgeschaltet ist. (Abb.1 Knopf 10 und 11 in der Einstellung "0").

Das Gerdt niemals in der N&he von Wasser betreiben. Tauchen Sie das Netzkabel nicht in
Wasser oder andere FlUssigkeiten. Stromschlaggefahr!

Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien. Halten Sie es von Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in FlUssigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie
das Gerdt nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerdt sofort den
Netzstecker ziehen.

Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker ab, wenn Sie das Gerdt nicht nutzen, wenn Sie
Zubehorteile austauschen oder andere Teile anbringen wollen, wenn Sie das Gerét reinigen
wollen oder wenn das Gerdt eine Stérung hat. Betreiben Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerdt immer aus. Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose.

Reparieren Sie das Gerdt nicht selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Lassen Sie ein defektes Netzkabel immer nur vom Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person (Elektriker) durch ein gleichwertiges Netzkabel ersetzen, um Gefdhrdungen wie
Stromschlag zu vermeiden. Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Das Gerdat ist immer auBerhalb der Reichweite von Kindern zu betreiben und aufzubewahren.
Eine sorgféltige Uberwachung ist erforderlich, wenn das Ger&t von oder in der Néhe von
Kindern benutzt wird. Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerdt hantieren.
Dieses Gerdt ist nicht fUr die Verwendung von Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrdnkten physischen, sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen, bestimmt, sofern sie eine angemessene Aufsicht oder ausfUhrliche
Anleitung zur Benutzung des Gerats nicht durch eine verantwortliche Person fUr ihre Sicherheit
abgesichert sind.

FOr Schéden, die durch unsachgemdéBe Handhabung oder Nichtbeachtung unserer Bedien-

und Sicherheitshinweise entstanden sind, Ubernehmen wir keine Haftung.

Spezielle Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

1.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das
Gerdt ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehdraufsatz korrekt angebracht ist und
festsitzt.

Sobald Sie das Gerdt einschalten, dreht sich die Antriebswelle der Knetmaschine. Greifen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in die rotierende Antriebswelle! Montieren Sie zu Ihrer Sicherheit
immer die groBe RUhrschissel, auch wenn Sie das Gerdat als Mixer oder Fleischwolf benutzen.
Stellen Sie das Gerdt vor Gebrauch auf eine gerade und stabile horizontale und ebene
Oberfldche. Wahrend des Befriebes durfen sich niemals Gegenstdnde, wie z. B. Loffel oder
Teigschaber, in der SchUssel befinden.

Wdahrend der Verwendung niemals mit den Fingern in bewegliche Teile greifen.

Ziehen Sie den Neftzstecker bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung ab.

Das Gerat niemals mit beschédigtem Netzkabel betreiben! Lassen Sie das Kabel durch den
Kundendienst oder einer anderen qualifizierten Person (Elektriker) austauschen, um jegliche
Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

RUhr- und Mixfunktion niemals gleichzeitig zusammen verwenden. Immer nur eine Funktion

zurzeit verwenden.

Technische Daten

MOAEIIENT ...t et SM-159G
SPANNUNGSVErsorguNg / FIEQUENZ: ©.....ieiiieiecieeeeee et ieee s 220-240V ~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme Nnominali.........c.ooiiiiiiiiiiii e 650W
Leistungsaufnahme maximali.........coooiviiiiiiii s 1000W
RUNISChUsSelfUlIMENGE .. .. e 5,5 Liter

N1 218 74 L 1S3 PN I

Max. Mehl im RUNISChUSSE. ... ..uiviiiieieee e 1.5 kg.

Technische Anderungen vorbehalten!

EC Richtlinienkonformitdtserkldruna

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich die Kichenmaschine MRK SM-159G in Ubereinstimmung mit

den grundlegenden Anforderungen der europdischen Richtlinien wie z. B. fir

2004/108/EG
2006/98/EG

- die elektfromagnetische Vertraglichkeit

- die Niederspannungsrichtlinie



. 2002/72/EG - Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches (LFGB), EU Anforderung und BFR
Vorschlag

. 2002/95/EG - EG-Richtlinie "Beschrdnkung der Verwendung bestimmter gefdhrlicher Stoffe in
Elekiro- und Elektronikgeraten” (RoHS)

. 2004 GPSG

. 2002/96/EC

- das Gerdat- und Produktsicherheitsgesetz

- WEEE Richtlinie der EU zur Reduktion der zunehmenden Menge an
Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elekironikgerdten,

befindet.

BestimmunasaemdBer Gebrauch

Dieses Gerat dient als:

e  Knet-/RUhrmaschine zum Zubereiten von Teig, Cremes Sahne, Eischnee;
e Fleischwolf zum Zerkleinern (Wolfen) von Lebensmitteln. Sie kdnnen Pasta oder Teig mit
verschiedenen Aufsatzen formen.
1. Esist ausschlieBlich fUr diesen Zweck bestimmt und darf nur dafir verwendet werden. Es darf
nurin der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.
2. Sie dUrfen das Ger&t nicht fUr gewerbliche Zwecke einsetzen. Jede andere Verwendung gilt als
nicht bestimmungsgemdB und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fihren.
3.  Der Hersteller Ubemimmt keine Haftfung fUr Schdden, die durch nicht bestimmungsgemdaBen

Gebrauch entstehen.

Probeverwenduna

1. Drehen Sie den Stufenregler (11) auf ,,0" und dricken Sie den Hebelknopf (10) zum Heben des
schwenkbaren Arms (17).

2. Setzen Sie die RUhrschUssel auf die Bodenplatte (6), drehen Sie wie die Pfeilrichtung bezeichnet
bis zum Anschlag (LOCK) und verriegeln die RUhrschissel. .

3.  Stecken Sie die Schutzscheibe (14) auf den RUhrfligel, dann sperren Sie die Klinge in die

Maschine. Diese Schutzscheibe verhindert, dass die Antriebswelle mit Teig in BerOhrung kommt.
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4.  DrUcken Sie den Hebelknopf und stellen Sie den Arm nach unten. Achten Sie darauf, dass der

Arm am Boden befestigt ist. Dann drehen Sie den Hebelschalter, um den Arm fest zu verriegeln.

5. Stecken Sie das Kabel ein, drehen Sie den Stufenregler um und testen Sie dann jede
Geschwindigkeitsstufe fUr ein paar Sekunden.
6. Nach dem Probelauf drehen Sie den Stufenregler auf ,,0* Geschwindigkeit. Dricken Sie den

Hebelknopf und heben Sie den Arm, dann nehmen Sie die Klinge aus dem Messerverschluss.

Allaemeine Anwendunashinweise

1 _Die Knetmaschine

1. 1 Montage und Bedienung der Knetmaschine

1. Decken Sie die Aufnahme fUr das Wendelgehd&use mit der Abdeckung (18) ab:

- Stellen Sie den Verschlussring (3) in Position OPEN.
- Stecken Sie die Abdeckung auf den Verschlussring.
- Drehen Sie den Verschlussring mit der Abdeckung in Richtung LOCK zu.

2. DrUcken Sie den Hebelknopf mit der rechten Hand in Pfeilrichtung. Der Schwenkarm fahrt hoch.
Dricken Sie gleichzeitig den Schwenkarm mit der linken Hand bis zum Anschlag. Der
Schwenkarm muss hérbar einrasten. Der Hebel springt in seine horizontale Ausgangsstellung
zurUck.

3.  Sefzen Sie die RUhrschUssel so in ihre Halterung, dass der Griff Glber dem Pfeil steht. Drehen Sie
die Schissel mit dem Giriff in Pfeilichtung bis zum Anschlag (LOCK).

4.  Fir den Einsatz des Schneebesens oder des RUhrhakens befestigen Sie zuvor den Spritzschutz
(4): Halten Sie den Spritzschutz mit dem Kragen nach oben. HINWEIS: « An der Unterseite des
Arms sehen Sie rechts und links zwei Aussparungen. ¢ Der Spritzschutz ist mit den Worten OPEN
und LOCK beschriftet. Sefzen Sie den Spritzschutz so an den Arm, dass die Beschriffung OPEN
unter dem Pfeil steht. Schieben Sie den Spritzschutz mit seinen FUOhrungsnasen in die

Aussparungen und arretieren Sie ihn durch eine Drehung.

5.  Stecken Sie die Schutzscheibe auf das Werkzeug, welches Sie verwenden wollen.

6. Fillen Sie nun lhre Zutaten in die RUhrschiUssel. ACHTUNG: UberfUllen Sie das Gerét nicht. Die
max. Zutaten sind 1,5 kg Mehl in der RUhrschissel.

7. Dricken Sie den Hebelknopf in Pfeilrichtung und fUhren Sie mit der anderen Hand den

Schwenkarm langsam nach unten. Der Schwenkarm muss horbar einrasten.
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Anwendungshinweise fir die Knetmaschine
Teigrihren und -kneten

Unser Ratschlag fUr die proportional Mischung: Mehl und Wasser im Verhdlinis von 5: 3. Fullen Sie
die RUhrschussel maximal 3/4 voll mit Zutaten
Beim FUllen des RUhrschussels stellen Sie sicher, dass die maximale FUllmenge von 1500g nicht
Uberschritten werden soll.
Wenn Sie Knethaken oder RUhrhaken verwenden mdchten, schalten Sie den Stufenregler ein.
Lassen Sie das Gerdt bei der Geschwindigkeitsstufe 1 fur min. 30 Sekunden und Stufe 2 fUr min.
30 Sekunden, danach Stufe 3 fir ca. 3 Minuten laufen.

Verwenden Sie das RUhrgerdt einmalig nicht Iadnger als 5 Minuten.

1.2.2 Schneebesen Eiwei3 oder Sahne

1.

Wechseln Sie auf die Stufenregler von 4 bis 6 und schlagen das Eiwei ohne Unterbrechung fir
ca. 5 Minuten, je nach GréBe der Eier, steif

Maximal 12 StUck EiweiB auf einmal schlagen.

FOr Schlagsahne schlagen Sie 250 ml frische Sahne mit einer Geschwindigkeit von 4 bis 6 fir ca.
5 Minuten.

Beim FUllen die RUhrschUssel mit frischer Milch, Sahne oder andere Zutaten, stellen Sie bitte
sicher, dass die maximale FUllmenge nicht Gberschritten wird.

Verwenden Sie das RUhrgerdt nur einmal und nicht Ianger als 10 Minuten. .

1.2.3 Mixen von Shakes, Cocktails oder andere Flissigkeiten

1. Mischen Sie die Zutaten, entsprechend dem vorhandenen Rezept, mit den

Geschwindigkeitsstufen 1 bis 6 fUr ca. 5 Minuten.

2. Uberschreiten Sie nicht die Héchstfillmenge des SchlUssels.

3. Verwenden Sie den Schneebesen.

4. Verwenden Sie das RUhrgerdt nur einmal und nicht I&nger als 10 Minuten.

1. 3 Betrieb beenden und die Schissel entnehmen.

1.

2
3.
4

2

2.1
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1.

7.

Schalten Sie das Gerdt aus.

Ziehen Sie den Netzstecker.

DrUcken Sie den Hebelknopf nach unten, der Arm hebt sich

Entnehmen Sie das Werkzeug. Schrauben Sie dafir das Schnellspannfutter entgegen dem
Uhrzeigersinn auf.

Drehen Sie die RUhrschissel eine kurze Drehung im Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

Den fertigen Teig kdonnen Sie mit Hilfe eines Spachtfels 16sen und aus der RUhrschussel
herausnehmen.

Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung" beschrieben.

Der Fleischwolf

Montage und Bedienen

Montage des Fleischwolfes (siehe Abb. 2 & 3, Teil A)
Entnehmen Sie den Feischwolfdeckel (18). Setzen Sie das Wendelgehduse mit dem
EinfUllstutzen (3) nach oben in den Wendelantrieb und befestigen es.
Setzen Sie das FUlltablett (2) auf den EinfUllstutzen, sodass sich die Aufnahme des Tablettes Uber
dem Motorblock befindet.
Setzen Sie die Wendel (5) in das Wendelgehduse (3) ein. Montieren Sie das Messer (6) mit
geschdarften Seiten nach auBen auf die Achse der Wendel.
Wadhlen sie ein Sieb (7) aus. Achten Sie auf die Aussparungen am Wendelgehduse, wahrend Sie
das Sieb einsetzen.
Schrauben Sie den Verschlussring (10) im Uhrzeigersinn auf das Wendelgehduse (3).

Legen Sie das Fleisch in das FUllfablett und nutzen Sie dies nur als Fleischschieber.

Schalten Sie den Stufenregler auf héchster Stufe.



8. Nach dem Gebrauch schalten Sie das Gerdt aus und ziehen den Netzstecker.

9. Verwenden Sie den Feischwolf einmal nicht mehr als 10 Minuten.

2.1.2 Montage des Wurstaufsatzes (siehe Abb. 2 & 3, Teil B)

Siehe ,,Vorbereitung, Montage des Fleischwolfes" wie unter Punkt 1 und 2 beschrieben.

. Bei Verarbeitung einer fertigen Wurstmasse fahren Sie wie folgt fort:

3. Sefzen Sie zuerst den Adapter (9) auf die Achse der Wendel. Achten Sie dabei auf die
Aussparungen am Wendelgehduse.

4. Stecken Sie den Wurstaufsatz (11) in den Verschlussring (10).

5. Schrauben Sie den Verschlussing mit dem Wurstaufsatz im  Uhrzeigersinn  auf das

Wendelgehduse.

Mochten Sie in einem Arbeitsgang FleischstUcke wolfen und Wurst herstellen, montieren Sie erst
das Messer und ein Sieb, wie unter. ,Montage des Fleischwolfes" Punkte 3 und 4 beschrieben.
AnschlieBend stecken Sie den Wurstaufsatz in den Verschlussring. Dann schrauben Sie den

Verschlussring mit Wurstaufsatz im Uhrzeigersinn auf das Wendelgehduse.

2.1.3 Montage des Platzchen-Aufsatzes (siehe Abb.283, Teil C)

Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung" 1 und 2 beschrieben.

3. Sefzen Sie zuerst den Adapter (9) auf die Achse der Wendel. Achten Sie dabei auf die
Aussparungen am Wendelgehduse.

4. Stecken Sie den Platzchen-Aufsatz (12) auf den Adapter. Achten Sie auf die Aussparungen am
Pl&tzchen-Aufsatz.

5. Schrauben Sie den Verschlussring (10) im Uhrzeigersinn auf das Wendelgehduse..

2.1.4 Montage der Pasta-Aufsatze (siehe Abb. 2 & 3, Teil D)

Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung" 1 und 2 beschrieben.

3.  Wahlen Sie einen Pasta-Aufsatz (8) aus.

4. Setzen Sie den Aufsatz auf die Achse der Wendel. Achten Sie dabei auf die Aussparungen am
Wendelgehduse.

5. Schrauben Sie den Verschlussring im Uhrzeigersinn auf das Wendelgehduse.

2.2 Anwendungshinweise fiir den Fleischwolf

2.2.1 Fleisch zerkleinern.

1 Zerkleinern Sie keine harten Gegenstdnde wie Knochen.

2 Schneiden Sie das Fleisch in kleine Sticke ca. 2,5cm (sehnenfrei, ohne Knochen), sodass sie

leicht im Wendelgehduse zerkleinert werden.

2.2.2 Wourst herstellen.

1. Sie kdnnen sowohl echten als auch Kunstdarm verwenden.

2. Haben Sie sich fUr einen Naturdarm entschieden, weichen Sie diesen vorher einige Zeit in
Wasser ein. Ein Ende des Darms verknoten Sie.

3. Schieben Sie den Darm Uber den Wurstaufsatz.

4.  Die Wurstmasse wird durch den Wurstaufsatz gedrickt und der Wurstdarm wird gefUllf.

5.  Achtfen Sie darauf, dass der Wurstdarm ,,locker” gefUllt ist, da Wurst sich beim Kochen bzw.
Braten ausdehnt und der Darm aufreien kann.

6. Hat die erste Wurst die gewlnschte Ldnge erreicht, pressen Sie die Wurst am Ende des
Wurstaufsatzes mit den Fingern zusammen.

7. Drehen Sie die Wurst ein bis zweimal um die eigene Achse.

8.  Bis Sie Routine entwickelt haben, kdnnen Sie nach jeder Wurstidnge das Gerdt ausschalten.

2.2.3 Platzchen formen.

1. Bereiten Sie eine Fidche vor, auf der Sie im Anschluss die Pl&fzchen auslegen kénnen.

2. Mit der Schiene (13) kdnnen Sie dem vorbereiteten Platzchenteig verschiedene Formen geben.

3. Nachdem Sie das Wendelgehduse mit Platzchen-Aufsatz (12) am Ger&t vormontiert haben,
schieben Sie die Schiene in den Platzchen-Aufsatz.

4.  Stellen Sie die gewUnschte PlGtzchenform ein.

Reiniauna

1. Vor der Einigung stellen den Stufenregler auf der Position ,0" und ziehen Sie immer den
Netzstecker.

2. Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es kénnte zu einem elektrischen
Schlag oder Brand fUhren.

3. Benutzen Sie keine DrahtbUrste oder andere scheuernde Gegenstdnde und auch keine
scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

4. Reinigung des Motorgehduses: Benutzen Sie nur ein feuchtes SpUltuch mit ein wenig
HandspUlmittel nur zur duBeren Reinigung des Gehduses. Trocken Sie mit einem Tuch.

5. Reinigung des Zubehdrs des Knethakens, des RUOhrhakens, des EinfUllstutzens vom

Wendelgehduse, des Fleischwolf-FUlltabletts, der Wendel und des Verschlussrings,: Die Bauteile



sind nicht zur Reinigung in der Spilmaschine geeignet! Unter Einwirkung von Hitze und scharfen

Reinigern kdnnten sie sich verziehen oder verfarben.

6.  Kunststoffzubehdr, Schneebesen, RUhrschiUssel, innere Messer und Messersieben kdnnen mit
warmem Wasser und Spulmittel in der SpUlmaschine gereinigt werden. Verwenden Sie kein
Scheuermittel.

7. Olen Sie die Siebe des Fleischwolfs nach dem Abtrocknen leicht mit einem Pflanzendl ein.

Packliste

o Gehduse 1 Satz

° ROhrschissel 1 StUck

° Edelstahimesser 1 Satz

° Knethaken 1 Satz

®  Schneebesen 1 Satz

° Wurstadapter 1 Sthck

° Wursthals 1 StGck

° Fleischwolf 1 Satz

° Bedienungsanleitung 1 StGck

Herstelleraewdhrleistuna

1. Geltungsbereich der Gewdhrleistung

1.1

Wir rdumen lhnen mit dieser Garantieerkldrung bestimmte, nach Art und Inhalt begrenzte
Rechte ein. Durch diese Ausibung von aus dieser Garantie abgeleiteten Rechte erkldren Sie
folglich, dass Sie deren Bedingungen verstanden und akzeptiert haben.

Wir gewdhren eine Herstellergewdhrleistung von 24 Monaten ab Kaufdatum fUr europdische
Kunden. Voraussetzung fUr unsere Garantieleistungen ist der Kauf des Gerdats in Deutschland bei
uns oder bei einem unserer Vertragshdndler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs
und dieses Garantiescheins an uns. Befindet sich das Gerdt zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des K&ufers uns zur Hin-und ZurUcklieferung der Garantieleistungen
zur Verflgung gestellt werden.

Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verléngert. Es besteht auch kein Anspruch
auf neue Garantieleistungen. Diese Garantieerkldrung ist eine freiwilige Leistung von uns als
Hersteller des Gerdts. Die gesetzlichen Gewdhrleistungsrechte (NacherfUllung, RUckfritt,
Schadensersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berUhrt.

Mdangel mUssen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns gegenUber schrifflich angezeigt

werden. Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der

Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines

gleichwertigen Gerdts.

2 Ausschlisse und Einschrankungen

Diese Garantie unterliegt folgenden Ausschlissen und Einschrénkungen:

2.1

22

2.3

3.2

3.3

3.4

3.5

Produkte, die nicht von oder fir uns hergestellt wurden oder die urspringlich in einem Land
auBerhalb Deutschland dieser Garantie an einen Endabnehmer verkauft wurden.

Mdéngel, die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemdBer Behandlung
oder normaler Abnutzung des Gerdts beruhen.

Ferner fUr leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind
Garantieanspriche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem

Gerdt vornehmen.

Garantieabwicklung
Bitte wenden Sie sich mit allen Reklamationen und/oder zur Inanspruchnahme von
Garantieleistungen an unsere Service Abteilung per E-Mail unter kontaki@herdsking.de oder per

Telefon unter +49 (0)2152 555 6399 oder +49 (0)2152 892 5571

Anhand lhres Garantieanspruches senden wir Ihnen ein auszufillendes RMA-Formular per E-Mail.
Teilen Sie uns im RMA Formular Inren Namen, Vornamen, StraBe, Hausnummer, PLZ und Wohnort,
Telefon-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren bendfigen wir eine Kopie lhres

Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Llieferschein) sowie eine kurze und klare

Fehlerbeschreibung mit der Typenbezeichnung des reklamierten Gerdtes, das Kaufdatum und
den Handler, bei dem Sie das Neugerdt erworben haben. Ohne den Garantienachweis
(Kaufbeleg) kann lhre Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet werden.
AnschlieBend erhalten Sie eine RMA-Nummer von uns fur retour des defekten Gerdts. Sie
brauchen danach nur lhr gut verpacktes Gerdt, ideal im originalen Karton, mit dem originalen
Kaufbeleg an den von uns beauftragten Versender abzugeben..
Der Versand hin- und zurUck erfolgt fUr Kunden innerhalb Deutschland kostenlos und fir Kunden
auBerhalb Deutschland versandgebUhrengerecht. Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie
Einsendung lhres Gerdts vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt |hr  Anspruch auf
Garantieleistungen.
RMA Retour-Adresse:

Herdsking Europe GmbH.

Von-Ketteler-StraBe 13

D-47906 Kempen


mailto:kontakt@herdsking.de

Deutschland

Umweltschutz: Entsorauna-Bedeutuna des Svmbols ..Milltonne*
Information  fuor (private Haushalte) die umweltgerechte Enfsorgung von Elekiro-und
Elektronik-Altgerate (WEEE) -

1.  Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerédte gehdren nicht in den Hausmall.

2. Nutzen Sie die fUr die Entsorgung von Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort lhre Elektrogeréte ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

3.  Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

4.  Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu anderen Formen
der Verwertung von Elekiro- und Elekironik-Altgeraten.

5. Informationen, wo die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber Inre Kommunen oder die

Gemeindeverwaltungen.



